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Keski-Pohjanmaan ammattiopiston opiskelijat

Olimme Espanjassa norjalaisten omistamassa leipomossa tygssaoppimassa. lltaisin
mentiin kahdeksan aikoihin nukkumaan ja heréatyskello soi 00.15. Ty6aika leipomossa on
aamuoisin. Leipomon omistaja ja hdnen poikansa tulivat hakemaan meitd ensimmaisen
kerran tdihin. Ensimmaisena paivana seurattiin aika paljon vain sivusta ja seuraavana
paivana saadaan tehdd enemman itse.

Joinakin paivina saatiin tehda sampyloita, erilaisia vuokaleipi&, pullia, viinereita,
taytekakkua, kermaleivoksia, ja laskiaispullia. Taalla kaikkeen kaytettiin tosi paljon kermaa,
esim. laskiaispullat kaiverrettiin tyhjéaksi, jotta niihin mahtuisi enemman taytetta.

Er&&na paivana tehtiin tuttujen tuotteiden lisdksi perunaleivoksia, johon tuli vinrea
marsipaani ja paat kastettiin suklaaseen. Taalla Budabest-leivokset ovat todella suosittuja.
Ty6t normaalisti aloitettiin tuttuun tapaan peltien putsauksella. Kun saatiin sekoittaa
kakkutaikina, se ei oikein onnistunut, koska vispattiin liilan tehokkaasti. Taikinasta lahti
likaa ilmaa ja se ei riittanyt kaikkiin pohjiin. Omistaja ei ollut vihainen, vaan sanoi mita
tehtiin vaarin ja nayttdd uudestaan seuraavalla kerralla.

Gluteenittomat leivat ovat taalla tosi kysyttyja, koska ne ovat tosi halpoja. Teimme
norjalaisia kekseja: makaroonilinsseja ja "pollonsiimia”. Teemme lopuksi aina leivoksia ja
taytekakkuja, jotka saamme koristella. Marsipaani on luonnonvalkoista ja koristukseen
tulee suklaakiekuroita ja jotain varikasta "geelia”.

Meidan alakerrassa on pieni kahvio, jossa kaytiin maistamassa paikallista kahvia, joka oli
ihan erilaista kuin Suomessa, mutta todella hyvaa. Lahipuistossa on vapaana kukkoja ja
kanoja. Yhtena paivana tyopaikan pukuhuoneessa meita tuli vastaan valtava torakka. liik !

Omistaja halusi kovasti nahdé jatkossa kuvia tekemistamme leivoksista. Opimme paljon
uusia asioita leipomossa. Leivat tehtiin eri tavalla kuin Suomessa. Pullia ei kastella
kananmunalla ennen paistoa. Opimme kuorruttamaan kakun marsipaanilla niin, etta alas
ei jaa ryppyja. Kaikessa, mita leipomossa tekee, tulee olla itsevarma ja uskoa itseensa,
jotta onnistuu. Uskomme, ettemme unohda leipurin neuvoja koskaan. Tama tyoharjoittelu
oli mahtava paatos koulutukselle.



